
...RISOTTINO 
uva, salvia, sugo di quinto quarto
“anfibio” 
(Allergeni 4,7)
20€

...PASTA ALL’ARRABBIATA DI ANGURIA
con cicoria ed erbe di laguna
(Allergeni 3,4,14)
20€ 

Per saziare...

...CAGLIATA
al limone, alloro, prugne e za’atar
(Allergeni 7,11)
12€ 

...PERA COTTA
con caramello al burro salato e alghe
(Allergeni 7,11)
12€ 

Il dolcetto...

La “cichetada”...

...“UOVO IN MARE”
salsa verde e acciughe
(Allergeni 3,4, 14)
10€ 

...“BAB-ALGA-NUSH” 
melanzane, alghe 
(Allergeni 1,7,11)
10€ 
 

... GIARDINIERA “Acquatica”
accompagnata da burro affumicato e alghe
(Allergeni 1,7)
10€

...“MANTECATO” DI MANDORLA
e patatine di mais “totopos”
(Allergeni 8)
10€ 

...INSALATA DI FAGIOLI E NERVETTI
con medusa, cotenna e alghe
(Allergeni 14)
12€

...TACOS “Laguna Porsea”
carnitas, cozze alla scapece, maio chili lime,
pico de algas 
(Allergeni 3,4,14)
15€ 

...OSTRICA DI GORO “La Mignon” n.6
(Allergeni 14)
8€ x 3
14€ x 6

...OSTRICA  “Kreatura” n.4
(Allergeni 14)
7€ x 1

...OSTRICA “Bora” n.3
7€ x 1

Ostricata...



...RISOTTINO 
grapes, sage, “amphibian” offals sauce  
(Allergeni 4,7)
20€

...PASTA ALL’ARRABBIATA
with watermelon, chicory and lagoon
herbs
(Allergeni 3,4,14)
20€ 

Per saziare...
(main courses)

...LEMON CURD
laurel, wild plums and za’atar
(Allergeni 7,11)
12€ 

...CANDIED PEAR
with salted butter caramel, laurel and seaweed
(Allergeni 7,11)
12€ 

Il dolcetto...
(Sweetness)

La “cichetada”...
(Our Nibbles)

...SOFT BOILED EGGS “UOVO IN MARE”
green sauce and anchioves
(Allergeni 3,4, 14)
10€ 

...“BAB-ALGA-NUSH” 
grilled aubergine, seaweed and mint 
(Allergeni 1,7,11)
10€ 
 

... PICKLED VEGETABLES “Acquatic”
accompanied by smoked butter and seaweed
(Allergeni 1,7)
10€

... ALMOND “MANTECATO”
and corn crisps “totopos”
(Allergeni 8)
10€ 

...VEAL TENDONS AND BEANS SALAD
with jellyfish, pork rind and seaweed
(Allergeni 14)
12€

...TACOS “Laguna Porsea”
carnitas, escabeche mussels, maio, chili lime,
pico de algas 
(Allergeni 3,4,14)
15€ 

...OYSTERS FROM GORO “La Mignon” n.6
(Allergeni 14)
8€ x 3
14€ x 6

...OYSTER  “Kreatura” n.4
(Allergeni 14)
7€ x 1

...OYSTER “Bora” n.3
7€ x 1

Ostricata...
(Oysters)







...OSTRICA DI GORO “La Mignon” n.6
(Allergeni 14)

8€ x 3
14€ x 6

...OSTRICA “BORA” n.3
(Allergeni 14)

7€ x 1

...OSTRICA “KREATURA” n.4
7€ x 1

...“BAB-ALGA-NUSH” 
    melanzane, alghe 

(Allergeni 1,7,11)
10€ 

 
... GIARDINIERA “ACQUATICA”

burro affumicato,alghe e 
pane di Simone Agresti

(Allergeni 1,7)
10€

...“MANTECATO” DI MANDORLA E TOTOPOS
(Allergeni 8)

10€ 

La “cichetada”...

...“UOVO IN MARE”
salsa verde e acciughe

(Allergeni 3,4, 14)
10€ 

...TACOS “LAGUNA PORSEA”
 carnitas, cozze escabeche, maio

chili lime, pico de algas 
(Allergeni 3,4,14)

15€ 
 

...FRITTO “ANFIBIO”
Finferli e alghe con maio al saor 

(Allergeni 1,5)
15€ 

 
...RISOTTINO 

Zucca, salvia, sugo di quinto
quarto “anfibio” 

(Allergeni 4,7)
20€ 

Per saziare...

...CAGLIATA
al limone, alloro,
prugne, za’atar
(Allergeni 7,11)

12€ 

Il dolcetto...



OSTRICA DI GORO “La Mignon” n.6
(Allergeni 14)
8€ x 3
14€ x 6
OSTRICA “BORA” n.3
(Allergeni 14)
7€ x 1
OSTRICA “KREATURA” n.4
7€ x 1
“BAB-ALGA-NUSH” 
    melanzane, alghe 
(Allergeni 1,7,11)
10€ 
GIARDINIERA “ACQUATICA”
burro affumicato,alghe e 
pane di Simone Agresti
(Allergeni 1,7)
10€
“MANTECATO” DI MANDORLA
E TOTOPOS
(Allergeni 8)
10€ 

CICHETADA

“UOVO IN MARE”
salsa verde e acciughe

(Allergeni 3,4, 14)
10€ 

TACOS “LAGUNA PORSEA”
 carnitas, cozze escabeche, maio

chili lime, pico de algas 
(Allergeni 3,4,14)

15€ 
 FRITTO “ANFIBIO”

Finferli e alghe con maio al saor 
(Allergeni 1,5)

15€  
RISOTTINO 

Zucca, salvia, sugo di quinto
quarto “anfibio” 

(Allergeni 4,7)
20€ 

PER SAZIARE

CAGLIATA
al limone, alloro,
prugne, za’atar
(Allergeni 7,11)
12€ 

DOLCETTO

MENÙ À LA CARTE 
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